
Koch/Kochin EFZ..

Deine Aufgaben
Du erlernst das fachgerechte Zubereiten und Kochen 
von Speisen – vom Einkauf bis zur Lagerung, unter 
Einhaltung der Hygienerichtlinien. Dabei lernst du die 
verschiedenen Bereiche einer Küche kennen. 

Dein Profil
›	� Freude am Kochen
›	 Kreativität und Experimentierfreude
›	 Hygienebewusstsein 
›	 Teamfähig, Freude am Umgang mit Menschen 
›	 Guter Geruchs- und Geschmackssinn

Du hast Freude am Zubereiten von kulinarischen Köstlichkeiten von der Vor- 
speise bis zum Dessert? Bist interessiert, kreativ und experimentierfreudig 
was Lebensmittel anbelangt? Du möchtest mit frischen, regionalen Produkten 
kochen? Dann hast du bei uns den richtigen Ausbildungsbetrieb für deine 
Lehre als Koch/Köchin EFZ gefunden. 

so.ch/lehrstellen

offene lehrstelle per August 2022 als  

B ildungszentrum Wallierhof

Einfach profitieren
›	 Mit einer Lehre bei uns bist du bereit für deine 		
	 weitere berufliche Zukunft.
›	 Wir unterstützen dich finanziell beim Besuch 		
	 von Förder- oder Stützkursen.
›	 Wir beteiligen uns an den Kosten für den Laptop, 		
	 den du in der Berufsschule benötigst.
›	 Wir beteiligen uns an den Kosten für einen 		
	 Sprachaufenthalt während deiner Lehre.
›	 Und vieles mehr.

Die Kantonale Verwaltung ist einer  
der grössten Lehrstellenanbieter im  
Kanton Solothurn. Möchtest du auch  
Teil davon werden? Bewirb dich jetzt  
als Koch/Köchin EFZ:

Thushanth Suppiah  
thushanth.suppiah@vd.so.ch

jetzt 

b ewerb en!


